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Italia

* 60,6 millioner innbyggere
* Den 8 stgrste gkonomi (BNP) i verden og 4 stagrste
| Europa etter Tyskland, UK og Frankrike

* Lavkonjunktur siden 2008, men positive trekk
Arbeidsledighet, 11% i 2018 (18-24 &r, 31%), hgyere i sgr
BNP-vekst pa 2,2 % i 2017
Privatkonsum gkte med 1,6 % i 2017
Hm_/ g_jeld o

Koalisjonsregjering med Lega og M5S
e Conte er statsminister
e Partiledere Salvini (Lega) og Di Maio (Mb5S)
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Italia - sjgmat

NORWEGIAN SEAFOOD COUNCIL

Gj.sn. 25 kg sjgmat i aret

Mange arter - de fem stgrste er tunfisk, torsk,
laks, seabream og ansjos, som utgjagr ca 50%
@kende sjgmatkonsum og synkende
Kjgttkonsum

Tradisjonelle fiskebutikker holder stand

Hay andel spiser sjgmat utenfor hjemmet
Norsk sjgmat har et sveert godt omdgmme og
posisjon i Italia



SEAFOOD CONSUMPTION IN VARIOUS COUNTRIES

Seafood consumption in selected countries - share of consumers eating seafood twice a week
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NORSK EKSPORT AV TORSK TIL ITALIA (INKL. SAN MARINO)
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PRIS- OG VOLUMUTVIKLING AV NORSK T@RRFISK TIL ITALIA
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Tarrfisk (torsk, lofotrund fisk) kummulativ
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Pris- og volumutvikling av tarrfisk til ltalia
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Markedsplan 2019-2021

Markedsplan pa tarrfisk Italia er snart klar
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Malgruppe

* [talienere mellom 30-50 ar i regioner med hgyt tarrfiskkonsum; Veneto, Liguria, Campania,

Calabria og Sicilia
* Opinionsledere pa tarrfisk i kierneomradene
+  Kokker - fokus pa toppkokker og unge, innovative kokker
+ Journalister og bloggere
+ Fiskediskansvarlige
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Strategi

* @kt kjennskap og preferanse for norsk tarrfisk i malgruppen giennom malrettede
markedsfaringstiltak

*+ @kt tilstedeveerelse i dagligvarehandelen gjennom flere forbrukervennlige produkter, aktiviteteri
butikk og oppleering av kategori-/fiskedisk-ansvarlige

+ Stgtte opp om lanseringen av PGI-merket, ® Torrfisk fra Lofoten», som vil kunne heve
aktualiteten for all norsk tgrrfisk

+ Norsk opprinnelse skal veere tydelig i all kommunikasjon om norsk tarrfisk

* Revitalisering av tarrfisk blant kokkene i restauranter og pizzeriaer
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Masterchef, SKY TV, 18/1/18
* Spleiselag:

Norges Sjgmatrad, Innovasjon Norge (Reiseliv), Nordland Fylkeskommune, Nord-Norsk Reiseliv, Tarrfisk fra Lofoten

*  Opptak i Lofoten - juni 2017

* 1,1 mill. seere, mange sett det senere. | ferd med a bli sendt i andre
kanaler

* Nyhetsbrev til over 100.000 italienske forbrukere. Sosiale medier.
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MastrChef Italia su Sky nel Mare di
Norvegia. Invention Test con Valerio
Braschi

imore Rossi (Satred)

News inserita da
Fi (com.stampa)

18 gennsio 2018, 06:00

Dopo le sorprese e il ripescaggio di Matteo e
Michele della scorsa settimana, gli aspiranti chef
della settima edizione di Masterchef Italia —
prodotio da Endemol Shine Italy - nella puntata
| in onda giovedi 18 gennaio alle 21.15 su Sky
' Uno HD, sono pronti per affrontare ogni possibile
imprevisto che i giudici Antonia Klugmann,
Bruno Barbieri, Joe Bastianich Antonino
J J Cannavacciuolo, metteranno sul loro cammino.

Ad attendere gli chef amatoriali una Mystery Box
mai vista, con la quale dovranno soddisfare sia il

Home » Zeniciaucio » Viaggidel gusio » Masterchef taka sbarca alie lofoten

18 gennaio alle ore 21,15,

Isole Lofoten
protagoniste della
nuova puntata di

ATTUALITA 1702018 16:51

Masterchef Italia

Leggl anche: norvegia

Home > Notizie

Masterchef, il triestino Michele "cade" sullo

L'ultimo concorrente triestino & stato eliminato durante la prova in esterna

sotto il sole di mezzanotte in Norvegia

TRIESTE Caduto su unostoceafisso, Michele Sardo, I'unico concorrente triestino ancora

in gara nel talento show

in di Sky

i stato elimi dopo un

Pressure test al termine di una prova durata 18 ore al freddo della Norvegia.

leggi anche: A Masterchef ripescato il triestino Michele, ma esce Eri Colpo di scena nella...

la neramnianeas 11 Picealn Tric

Le isole Lofoten, destinazione incantata della Mervegia e patria delid/slaccaisss, saran Con MasterChef alla 5C°Pﬁ"'ta della NOWEQia
protagoniste della pressima puntata di Masterchef Italia.

ARTICOL! DI APPROFONDIMENTD

. INTERMAZIOHALE

| viaggiatori della Penisola scelgono la
Norvegia, exploit di pernottamenti

PUBOLCITA

Ei

AT 1608

MASTERCHEF ITALIA SBARCA ALLE LOFOTEN

Sei pronto per un viaggio all'insegna del gusto oltre il Circolo Polare Artico?
Allora non perderti la puntata di MasterChef Italia che Sky trasmettera giovedi

Nel corso della prova in esterna gli aspiranti cuochi di MasterChef Italia si
spingeranno fino alle suggestive isole Lofoten, patria dclluh

gli occhi di Bruno Barbieri, Joe Bastianich, Antonino Cannavacciuolo e
Antonia Klugmann si cimenteranno con la preparazione di ricette a base di
pesce, dove a giudicare la performance ai fornell dei cuochi amatoriali sard un

gruppo di esigenti pescatori norvegesi affiancati dalle loro mogli.

Claudio Zeni

ZeniClaudio

Masterchef italia sbarca alle lofoten

Tutti gl articoli >

Domanl sera alle 21,15 Sky
rrasmetterd il nuovo episodio del
contest di cucina pill sequito al
mondo, che vedra | concomenti
contendersi la vitioria della prova i

Panarama
Spettacell & Cultura - Con il pregisto Sieecalissy delle Isale Lofolen e 18 di prove
iminlenotle slruttando il sale di mezzanatte. Nongstame i si liovasse in piena
estale & Ia
tatituini @ gli aspiranti ...
Laggi la natizia

| B Crea Adert | 38 mirsifa

b del Gall, ks

Persone: luduvica talo
Organizzazioni; masterchel

le alle mpresa

Lunghi: rervegia iscle lofoten
Tages: sooperta brigate

estema regisvata proprio nella loc [Mlasterchef Italia sbarca alle Lofoten

norvegese.

Sofio gli occhi degli chef Bruna

Barbierl, Joe Bastianich, Antonino
Cannavacciuolo & Anfonia Klugms
sl cdimenteranno con la preparazio
di ricette a base di pesce. A giudic
la performance ai fornelll del cuod
amatoriall sara un gruppo di pesc:
Iocall afflancati dalle loro mogll

tasjonstittel

17 gennaio 2018

wiolo]+

ROMA — Un viaggio all'insegna del gusto oltre il
Circolo Polare Artico. Masterchef Italia, che Sky
trasmettera domani sera alle 21,15, si
trasferisce nelle suggestive Isole Lofoten, patria
dello stoccafisso.

Nel corso della prova in esterna gli aspiranti
cuochi di MasterChef, sotto gli occhi di Bruno
Barbieri, Joe Bastianich, Antonino
Cannavacciuolo e Antonia Klugmann, si
cimenteranno con la preparazione di ricette a
base di pesce, dove a giudicare la performance

ai fornelli dei cuochi amatoriali sara un gruppo di esigenti pescatori norvegesi affiancati dalle loro mogli

Tanti i motivi che hanno spinto alla speciale trasferta: sicuramente per il merluzzo piii buono al mondo ma
anche per i paesaggi indimenticabili sospesi fra mare e montagna, le colorate case dei pescatori, le attivita
all'aria aperta per tutti i gusti e per le stupende luci del sole di mezzanotte d'estate e dell'aurora boreale

d’inverno.

Dove si trovano le Isole Lofoten

Le Lofoten si trovano in Norvegia proprio sotto I'ovale aurorale, una fascia ellittica attorno ai poli magnetici
terrestri che delimita la zona con migliori possibilita di avvistare le aurore polari.



Demonstrasjon i 3 supermarkeder i Veneto med tidligere t@rrfisk-

ambassadgr Franco Favaretto
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Utnevnelse av tgrrfiskambassadgr for 2018 i Milano, 27/2/18
Moreno Cedroni, 2 Michelinstjerner, Madonnina del Pescatore (Ancona)

Eventi Ancona, 18 oktober 2018
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Pressetur 11-15/3/18

- Journalister, Tarrfiskambassadgr Cedroni og TV-kjendis Federico
Q‘uargnta

f'/ "'g .
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Utfordring a fa gode innsiktsdata pa tarrfisk

* Liten varegruppe
» Skjevt geografisk nedslagsfelt
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Kvantiativ undersgkelse i 2018

+ Valgt ut 3 av de viktigste regionene i Italia
*  Veneto
+ Liguria
+ Campania
* Kvantiativ spgrreundersgkelse i malgruppen
*+ 30-50 ar

KRAL ARMS

N F
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Noen forelgpige funn i undersgkelsen (dataene bearbeides denne uken):

*  Hvor mye:
+ Hayest forbruk i Campania

* Noe lavere i Liguria og Veneto
+  Ca. 10% sier de spiser mindre na enn de gjorde i fjor
. Arsak: Pris, samt funnet andre og mer fristende produkter

* Hvor og nar spises:
+ Tarrfisken spises for det meste hjemme
*  Mer hverdagsfisk i Campania enn i Veneto, hvor det er mer til helg/spesielle situasjoner.

* Hvor Kkjgpes:
+  Stor variasjon mellom tre omradene hvor de handler
*  Mer fiskebutikker i Campania enn i Liguria og Veneto
+ De fleste handler tgrrfisken i fiskebutikker/delicatesse

+ Barrierer
+  Mye ser ut til & vaere knyttet til tilberedningsprosessen og noe til smak.

* Til dels store forskjeller mellom regioner pa tvers av spgrsmal
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Tarrfiskseminar
28/9

* Invitasjon med pamelding

* Fokus pa tarrfisk

* Ny innsikt er et ngkkel-
tema

+ Organisert i et kjerne-
omrade av tgrrfisk

+ Fantastisk lokasjon (mulig
asted for framtidige
tarrfiskfestivaler)

NORWEGIAN SEAFOOD CC

NORWEGIAN
SEAFOOD
COUNCIL

Brand new consumer insight of stockfish in Italy

Eriglay. 28" of Szpiembsr 2018
Museo Mazionale Ferroviario di Pjgtrarsa, Portici, Mapali

14:30-15:00

15:00 — 15:30

*

*

-

15:30-16:30

Registration and welcome coffes

Welcome and introduction

Weelcome by Trym Eidem Gundersen — Director taly, Norwegian Seafood Counc
Initial remarks by Margit Tveiten - Norwegian Ambsassador, Royval Norwegian E1
The importance of sigekfish for northern Nonway

Speaker: Tomas Banegll - President of the County Council

Seminar moderated by Maria K. Heggen, Norwegian Seafood Council

First session:

MNonwegian siapkiish in the kalisn market
Speaker. Trym Eidem Gundersen - Director ltaly, Morwegian Seafood Council,

Brand new insight: How do people from Veneto, Liguria and Campania conside
Nonwegian stonkiish ¥

Speaker. Ingrid Kristine Pettersen - Analyst, Morwegian Seafood Council, Toom
Jeppe versen - Senior Advisor, Kantar

Erand new insight: How do the young generation in Naples take up the siopkils
from their mothers/grandmeothers (“le poong”) ?

Speaker: Ingrid Kristine Pettersen - Analyst, Morwegian Seafood Councl, TIom
Jeppe lversen - Senior Advisor, Kantar

16:30 - 16:50 Coffee break

16:50 - 18:00 Second session:

+ The out of home market for Morwegian sigekfish
Speaker. Matteo Figura - Foodservice Director, The NPD Group, Milan

+ Possibilities of sigekiish in the Horeqg market
Speaker.

*  |EP Sonkish from Lofoten - Ready for lsunch - Mew possibilites?

*  Guidelines for the uss of the IGP, Terfisk g, Lofoten
Speakers: Rune 5. Stokvold - CED, Tardish.fra Lofoten AS, Leknes, & Nina W. Heggdahl
- Chief Advisor / Lawwer, Maimeds. Oslo

+  Siockfish.final, young chefs, and recipe competition in collaboration with MOICA
Short abstract of the day

NORWEGIAN ﬂ P rvngan i misssy
SEAFOOD q T
COUNCIL in callaboration with ] Narway
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Kokkekonkurranse - unge
kokker pa tarrfisk

*

*

Finale kl 11-1330
Samarbeid med kokke-assosiasjonen
CHIC

4 finalister

* Under 27 ar

* Veneto, Liguria, Campania, Sicilia

Ordstyrer: Federico Quaranta

Tung jury — kokker/journalister/NSC/?

Under finalen:

+ Vinner av oppskrifts-konkurranse i
samarbeid med MOICA -
husmorforening med 70000
medlemmer
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Boards i
Napoli

313x230 cm
17/9-30/9
Samtidig med
TV-kampanjen
pa laks

30 boards i og
rundt Napoli

| La Norvegla offre condmonl perfette.
Per lo stoccafisso.

NORWEGIAN SEAF



Retail-aktiviteter pa tarrfisk, Carrefour 26 og 27/9 i Napoli, COOP, Metro

| X _ = P
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Restaurant-aktiviteter 12 utvalgte restauranter, pizzeriaer og barer Sep/Okt.
+ CHIC-event 26/9, Palazzo Petrucci
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4 Fokusgrupper, Napoli, 26/9 og 27/9
Ny dybde-innsikt om yngre forbrukere

oA '\ \aM % Y,
. | e :‘" b .
« Simultanoversettelse A Sy 35
Mulighet for @ observere A& et

(tar forbehold om plass) '
° Unge italienere (25-45 ar) g

* Flyttet hjemmefra

*  Konsumenter av tagrrfisk
Lav/medium/stor
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Vi haper a se dere
| Napoli
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Arrivederci
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